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GOLFOOD & WINE

ANTIPASTI
CREATI CON INGREDIENTI FRESCHI DEL NOSTRO TERRITORIO

PINKTACO W

Tacos alla rucola fatti in casa con tartare di
salmone® km O (Az. Agr. Zobec, TS), salsa
guacamole fatta in casa e germogli

freschi - 17,90€

(13,4,6,7)

v

Abbinamento consigliato:
Ribolla gialla, Fiegl, Oslavia (GO)

ILTEMPO DEL CONTADINO

Prosciutto crudo stagionato 22 mesi e Tabor
stagionato 90 giorni (entrambi km O, Az. Agr.
Gruden-Zbogar, TS), giardiniera di verdure fatta
in casa, focaccia® lievitata 28 ore, confettura
?rtigsi%r)\ale a fantasia dello chef - 16,50€

178

\ 4

Abbinamento consigliato:
Merlot Tenuta Villanova (GO)

ILMARE IN CAMPO W

Insalatina di mare con polpo*, seppie® e
mazzancolle,* accompagnata da ortaggi

freschi e gel al limone™ -16,90€
(12,4914

FRESCA ARMONIA W

Cilindro di zucchine con ricotta di capra
fresca km O (Az. Agr. Gruden-Zbogar, TS), alici
marinate artigianali dell'Alto Adriatico

(Az. Cape Trieste, TS), latte fermentato e olio
alla menta - 14,50€

(1.47)

GIARDINETTO DEL VESUVIO ()

Caprese con mozzarella di bufala locale (Latteria
d'Aviano, PN), pomodorini gialli freschi, rossi
semi-dry del Piennolo del Vesuvio, basilico
fresco, polvere di olive taggiasche -14,90€

(7)

PRIMI

|E NOSTRE PASTE SONO FATTE IN CASA

ABBRACCIO DIMARE ¥

Spaghetti® fatti in casa e trafilati al bronzo,

scampi*, mazzancolle,* gamberi*, pomodorini

gialli e rossi freschi, emulsione al prezzemolo e
rofumo di agrumi - 17,50€

:2.37:9)

\ 4

Abbinamento consigliato:
Friulano, Tenuta Villanova (GO)

TRAMONTO SICILIANO @

Tagliatelle al grano saraceno® fatte in casa
e trafilate al bronzo, pesto rosso (pomodorini
secchi, mandorle, Parmigiano, basilico) e

speck d'oca croccante - 15,90€
(13,7.8)

LACUOCAEILPESCATORE #

Ogni sera il mare si fa cena, tra le mani di chi
aspetta a casa

Ravioli all'erba aglina® fatti a mano, ripieni
di pesce selezionato secondo lavorazione
del giorno, patate affumicate al barbecue
e vellutata di astice* - 16,90€

(1,2,3,4,7,9)

v

[ Abbinamento consigliato: ]

Friulano, Tenuta Villanova (GO)

LA PARMIGIANA SI FA LASAGNA ()

Lasagnetta® realizzata con pasta fatta in casa
al basilico, pomodoro San Marzano,

mozzarella Fiordilatte e crema di melanzane al
forno - 13,90€

(1.2.7 9)
= - i)
Coperto, pane* e servizio 2,00€ a persona [&] 5 W]
‘ V
° Ingredienti freschi o preparati in loco e sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la sicurezza ‘\+/‘
alimentar%ngpme previsto dal Reg. CE 852/2004. | | NS
= Ingredie!fﬁ;;écquistati congelati, surgelati o decongelati, in conformita alla normativa vigente (Reg. UE1169/2011 - art. 9 e 44) E
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GOLFOOD & WINE

SECONDI
INGREDIENTI SCELTI CON CURA, SENZA CONFINI, PER GARANTIRVI LA MASSIMA QUALITA

PERLA ATLANTICA ¥

Dalle acque profonde delle Canarie, un
branzino allevato con cura e dal gusto autentico

Filetto di branzino® Acquanaria cotto a bassa
temperatura in oliocottura, daikon al vapore

e manioca in incognito: sembra patata, ma
non lo e - 24,50€
(1,4,7)

v

Abbinamento consigliato:
Ribolla gialla, Fiegl, Oslavia (GO)

TENTAZIONE DORATA W

Fritto misto composto da: sardoni panati*,
gamberi panko®, filetti di triglie*,
calamari* e maionese all'aglio nero
fermentato - 18,50€

(1,2,3,4,14)

\ 4

Abbinamento consigliato:
Prosecco Col Sandago (TV)

4

TENTACOLO MEDITERRANEO Wi

Tentacoli di polpo™ alla piastra, cubi di patata,
carote viola cotte a bassa temperatura,

olio al limone e maionese all'aglio nero
fermentato - 23,50€

(3,4,14)

MORBIDA DELIZIA &

Medaglione di filetto di manzo cotto sous
vide, mini zucchine cotte al vapore, patate

al burro e jus di manzo - 25,00€
11.7,.9.10)

PROFUMIDELSUD ()

Melanzana glassata alla soia, mousse di bufala
campana, coulis di pomodoro San Marzano

? gel d; cipolla rossa di Tropea - 14,90€

1.3.6.7

LO CHEF CONSIGLIA DUE PERCORSI DI TRE PORTATE, UNO DI PESCE E UNO DI CARNE,
OGNUNO CON UN VINO ABBINATO PER VALORIZZARNE OGNI SAPORE

"VIAGGIO DI TERRA”

ILTEMPO DEL CONTADINO

a

TRAMONTO SICILIANO

\ MORBIDA DELIZIA

Abbinamento consigliato: Cabernet Sauvignon - Castello di Spessa
Solo a bottiglia

Strutturato e armonico, con note di frutti rossi e spezie leggere. Perfetto
per accompagnare ogni sfumatura del nostro percorso di carne

'ROTTA DIMARE™ %

PINKTACO

-

LA CUOCAEIL PESCATORE

- PERLA ATLANTICA

Abbinamento consigliato: Vitovska — Kante,
Solo a bottiglia

Vino autoctono triestino, minerale e floreale, con eleganti note erbacee
e una freschezza che accompagna perfettamente ogni sfumatura del mare

PER CONCLUDERE AL MEGLIO L'ESPERIENZA, UN AMARO LOCALE OFFERTO DA NOI

L'amaro é riservato a chi sceglie il percorso consigliato e lo vive per intero, senza condivisioni

oo B s
*
Coperto, pane* e servizio 2,00€ a persona [&] 5 =]
‘ '
°Ingredienti freschi o preparati in loco e sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la sicurezza N L~
alimentare, come previsto dal Reg. CE 852/2004 | | NSO
*Ingredieﬂﬁ?_af;quistati congelati, surgelati o decongelati, in conformita alla normativa vigente (Reg. UE1169/2011 - art. 9 e 44) E
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DOLCI

UNA COCCOLA PER | SENSI

TRA LE NUVOLE

Palloncino di namelaka alla vaniglia, ananas in
osmosi al gin, marquise al cacao con spuma
al cioccolato bianco e gel agli agrumi - 7,90€

(3,7)

LA SFERA INCOMPIUTA

Mezza sfera al pistacchio, coulis alle fragole
(e crer)na alla vaniglia - 7,50€
3,7,8

SORSO DEL PIRATA

Semifreddo al Mojito, gel alla menta
lime essicato e polvere di menta
Contiene una leggera nota alcolica

al rum -7,00€
(1.3,7)

AMARI & LIQUORI DEL TERRITORIO

AMARI E DISTILLATI ARTIGIANALI SELEZIONATI PER SORPRENDERVI

KNEZ, Trieste

-Amaro Pelinkovac, 27% vol

Due ori alla Berlin World Wine & Spirits
Competition 2024

Profumo intenso, sapore equilibrato, note
erbacee, rotonde, prevalentemente amare e
leggermente dolci 5,50€

-Liquore di Terrano 17% vol

Tre ori alla Berlin World Wine & Spirits
Competition 2024

Tra le sfumature intense di violetto, trovano
spazio profumi fruttati di lamponi, arancia,
rosmarino e cannella 5,50€

LIQUORERIA FRIULANA, Spilimbergo

-Cocolar, Nocino di Spilimbergo, 34% vol

Premiato con la Medaglia d’Oro al Merano
WineFestival

Liquore artigianale intenso e avvolgente, note
di noce verde, spezie e calore friulano 6,00€

(8)

AMARO DEL CARSO, Trieste

-Amaro del Carso, 30% vol

Amaro dell’/Anno 2025 al Berlin International
Spirits Competition

Amaro artigianale a base di erbe officinali
del Carso triestino, con note di timo,
santoreggia e rosmarino, arricchito da acqua
di mare e salicornia 6,00€

PIOLO & MAX, Trieste

-Amaro di Trieste, 40% vol

Terzo miglior amaro al mondo per Wine
Enthusiast e vincitore dell’Ampolla d’Oro di
miglior amaro d'Italia nel 2024

Deciso e balsamico, con note di luppolo,
genziana ed erbe alpine 6,00€

-Chocoliquor Fleur De Sel, 17% vol

Liquore alla crema di cioccolato con un tocco di
sale marino (Saline di Pirano, Slovenia), che esalta
il sapore del cioccolato fondente 6,00€

(7) l

Caffe espresso 2,00€
Grappa Sarpa di Poli, 40% vol 5,00€
Grappa Sarpa Oro di Poli, 40% vol 6,00€
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?6,3'

4
Disponibile pasta senza glutine, non si garantisce la totale assenza di tracce di glutine.
In caso di allergie o intolleranze alimentari rivolgiti al personale di sala. Siamo a vostra completa disposizione ‘
In conformita alle disposizioni in materia di etichettatura degli alimenti contenute nel Regolamento 2011/11 69/CE, avvertiamo i gentili clienti

che tutti gli alimenti serviti in questo esercizio possono contenere uno o piu dei seguenti allergeni:

I: cereali contenenti glutine cioé: grano, segale,

10: senape e prodotti a base di senape
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati

8: frutta a guscio cioé: mandorle (Amygdalus 11: semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

communis L.),

e prodotti . . . 12: anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
tcrostacei . derivati _ ' nocciole (Corylus avﬁgi?g){ noci (Juglans regia), superiori a 10mg/kgo 10mg/l in termini dihz
. prodotti a base di crostacei totale

acagit (Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya
illinoinensis-Wangenh-K. Koch), noci del Brasile
(Bertholletia excelsa),pistacchi (Pistacia vera), noci
macadamia o noci del Queensland (Macadamia

3: uova e prodotti a base di uova
4: pesce o prodotti a base di pesce
5:arachidi e prodotti a base di arachidi
6: soia e prodotti a base di soia

13: lupini e prodotti a base di lupini
14: molluschi e prodotti a base di molluschi
Si precisa che, in ogni caso, a prescindere
dagli ingredienti, ogni pietanza pud contenere

7: latte e ;‘ti a base di latte (lattosio incluso) 9: sedano e prodotti a base di sedano tracce di qualsiasi allergene presente nella lista
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GOLFOODO R._ WINE

VINI BIANCHI

KANTE, Duino Aurisina (TS)

"La Bora", Venezia Giulia IGT,
2018, 12,5% vol

Chardonnay in purezza

Profumo: bouquet raffinato che unisce freschezza, salinita e
mineralita

Al palato: frutta gialla, agrumi, complesso ed elegante

L &

'%,7000e ¥ -

KANTE, Duino Aurisina (TS)

Vitovska, Venezia Giulia IGT,
2022, 12% vol

Vitigno autoctono
Profumo: intenso, note floreali mela verde, basilico, rosmarino
Al palato: fresco, sapido, lungo e persistente

(\.

‘®.3,00e ¥ -

CASTELVECCHIO, Sagrado (GO)

Malvasia Biologico, Carso DOC,
2023, 13% vol

Profumo: elegante ed intenso, note fruttate, pera
Al palato: equilibrato, nota sapida, intenso e persistente

®.3100e ¥ -

TACOLI ASQUINI, Bicinicco (UD)
Pinot Bianco, Venezia Giulia IGT, 2024, 13% vol

Profumo: pera, mela, note erbacee e minerali
Al palato: media struttura, fresco, ottima sapidita

®.2900¢ Y --

SOC. AGR. FIEGL, Oslavia (GO)
Sauvignon, Collio DOC, 2024, 13% vol

Profumo: alloro, basilico, salvia, menta, intenso e complesso
Al palato: fresco, intenso e persistente

(\..

% 2750 ¥

Ribolla Gialla, Collio DOC, 2024, 12,5% vol

Vitigno autoctono

Profumo: fiori bianchi e frutta fresca, elegante e complesso
Al palato: secco, minerale, vivace ed armonico

(\.

%, 9750€ Y 480€

TACOLI ASQUINI, Bicinicco (UD)
Pinot grigio, Friuli DOC, 2024, 13% vol

Profumo: piacevole aroma fruttato
Al palato: fresco, morbido, buona sapidita

@O 2.00e ¥ 400€

BOLLICINE ———=s

KANTE, Duino Aurisina (TS)

"KK", Metodo Classico
Dosaggio Zero, 12,5% vol

Awvolgente ed elegante, perlage sottile e raffinato
Profumo: note agrumate, crosta di pane, mandorle
Al palato: vivace, fresco, pregevole nota sapida

.

‘% 3500¢ Y

TACOLI ASQUINI, Bicinicco (UD)

Ribolla Gialla Spumantizzata
Brut, 12% vol

Bollicina finissima e persistente
Profumo: delicato, pesca, mela e fichi
Al palato: strutturato e vivace, finale elegante

A\

R3 31006 ¥ -
COL SANDAGO, Susegana (TV)

Prosecco Spumante, Treviso DOC,
Extra Dry, 11,5% vol

Spuma fine e persistente 4
Profumo: gradevole, tipicamente fruttato
Al palato: morbido, armonico e persistente

\& 25,00€ T 4,50€ g

VINI ROSSI =

CASTELLO DI SPESSA, Capriva del Friuli
Cabernet Sauvignon, Friuli DOC, 2021, 13,5% vol

Profumo: frutta rossa matura, spezie dolci
Al palato: prugna, frutta rossa, caldo, morbido e persistente

®2900€ | --

SOC. AGR. FIEGL, Oslavia (GO)
Cabernet Franc, Collio DOC, 2021, 12,5% vol

Profumo: chiare tonalita erbacee, intenso e persistente
Al palato: ampio corpo, morbido ed elegante

® 2750€ Y --

TENUTA VILLANOVA,
Villanova di Farra (GO)

Merlot, Friuli Isonzo DOC, 2021, 13% vol

Profumo: intenso, amarena, mora, mirtillo l
Al palato: caldo e avvolgente, tannini morbidi

-

', 24,00€ Y 4,00€




